


  

人材採用難時代の組織づくりと、システム構築のあり方を問う ！

1部 講師プロフィール　 有限会社 吉栄興産　  恒川 浩幸 先生

開催
要項

定員（３0名）になり次第、お申し込みを締め
切らせて頂きます。お早めにお申し込みください。 東京都中央区日本橋小網町9-3 （キャナルタワー5F 

TEL(03)5649-2100　FAX(03)5649-2055

開催日 会　場 

ご参加をお勧めする方
● 人材の質的向上を図り続ける仕組みを社内に持ちたい方。
● 社長の想いを全社員に浸透させる体制を築きたい方。
● 人材の定着化をさせ、安定経営を実現したい方。
● 原価管理ができない体制で、利益の捻出に苦心されている方。 
● 店舗の標準化・均質化の本質的効果を学び直したい方。
● レシピ管理を強化し、食材ロスの把握をしたい方。
● 自動発注又は、予測発注を行い過剰在庫を抑制したい方。

お申し込み先 
お問合わせ先

メーカーのシステムエンジニアを経て、不動産デベロッパーのシステム責任者に。不採算の外食事業の立て直しの為、
当時まったく専用システムのなかった、外食企業向けシステムを国内初で体系化して開発、業績を急回復させた。
その後システムを給食・仕出し／弁当業を含めた'食'企業向けシステムに拡張して販売しベストセラーに。その中の
代表的機能の｢自動発注システム｣｢原価管理システム｣は、その後、数々の'食’関連企業を高収益化し一大ブームに。
１９９３年独立し、２００６年には、外食向け情報システム専業会社として初めての上場を果たした。 
現在、”食”企業向けの統合業務管理システムの全国シェアＮＯ．１（※）となっている。　
※富士キメラ総研　業種別ITソリューション市場2016年版より

2部 講師プロフィール　 株式会社アルファクス・フード・システム 代表取締役 田村 隆盛

FAX でお申し込みください ↓　お申し込み専用　03-5649-2055 　↓
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□ 東京会場
□ 大阪会場
□ 福岡会場
□ 広島会場

□ １部のみ参加
□ ２部のみ参加
□ 両方とも参加

東京会場  
13：00 開場
13:30～16:３011月26日（月） （株）アルファクス・フード・システム  東京本部　３Ｆセミナールーム

東京都中央区日本橋小網町9－３　キャナルタワー３F

□ 東京会場
□ 大阪会場
□ 福岡会場
□ 広島会場

大阪会場  大阪市北区中崎西2丁目4番地12号
梅田センタービル16階　G会議室

13：00 開場
13:30～16:３0

　　　

福岡会場  
福岡市中央区天神1丁目1番1号
アクロス福岡　60２会議室

13：00 開場
13:30～16:３0広島会場  

広島県広島市南区大須賀町１３－９　ベルヴュオフィス広島（５階）

ＴＫＰガーデンシティPREMIUM広島駅前　
カンファレンスルーム５Ｄ

13：00 開場
13:30～16:３0

11月27日（火）

11月28日（水）

11月29日（木）

飲食店を10年経験したのち、オーナーシェフとして独立。名古屋市内の人気イタリアンレストラン「Cucina Babbo」
を経営しながら、中小企業診断士の勉強をする。
2017年からコンサルタントとして独立し、1年後には中小企業診断士の資格を取得。紹介や公的業務が多く、民間
の仕事を受注するのが難しいと言われる独立中小企業診断士で、「自分のマーケティング」ができない診断士が他の
起業をコンサルティングするなんてありえないという信条をもとに、積極的なマーケティング活動を展開し、民間の
仕事を中心に受注し、資金調達、経営相談、セミナー、講師、商店街支援などの中小企業のサポートを行っている。
また、料理や接客の指導もできる中小企業診断士はほとんどおらず、実務経験と知識に基づいた現場にあったコン
サルティングが経営者に評価されている。


